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. SCHEDAPRODOTTO

ZELTEN tondo piccolo e in trancio

Categoria prodotto Peso/pz Ingredienti principali
MOLINO e gr 150 / gr 550 Farina della Valle dei Laghi (macinata
Natale con il nostro molino a pietra)

Shelf-life (periodo di conservazione) Frutta secca (noci, mandorle, pinoli,

fichi, uva sultanina)

Consumare entro 60 giorni

Condizioni di conservazione:

Temperatura ambiente, luogo fresco e

asciutto

Descrizione prodotto

Due formati: piccolo tondo e in trancio rettangolare.

“El1l Zelten” e il classico dolce con frutta secca della tradizione trentina, diffuso sin

dal Settecento in tutto il Tirolo.

La nostra ricetta e del tutto speciale poiché utilizziamo farina ottenuta da grano
coltivato in Valle dei Laghi e macinato direttamente con il nostro molino a pietra. Un

prodotto unico per un gusto unico.
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